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CAPSULA CAFFE' MAMA AFRICA PROFESSIONAL PLUS 25 pz

CODICE PRODOTTO / PRODUCT CODE DATA EMISSIONE / ISSUE DATE 04/05/2022
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Nome miscela Blend name

Mama Africa Mama Africa

Processo Process

Origine Origin
Burundi, Etiopia Burundi, Ethiopia

Metodo naturale e lavato Natural and washed method

10 105 0 5

Caffeina Caffeine

1,31 % 1,31 %

Sentori primari Main aromas

X

Descrizione d'assaggio Tasting description

Forza Strength

Descrizione Description
Una miscela nata per valorizzare i caffè africani. Mamma 

Africa è un blend di caffè Arabica provenienti da Burundi ed 

Etiopia, culla dell'uomo e del caffè.

A blend created to enhance African coffees. Mamma Africa 

is a blend of Arabica coffees from Burundi and Ethiopia, the 

cradle of man and coffee.

X

Cioccolato al latte, cioccolato fondente, pane tostato, noce, 

mirtillo, mora, bergamotto.

Milk chocolate, dark chocolate, toasted bread, walnut, 

blueberry, blackberry, bergamot.

Parole chiave Key words

CARAMELLO. TOSTATO. CIOCCOLATOSO CARAMEL. TOASTED. CHOCOLATY

Dolce, con una bella nota di tostato e cioccolato al latte, 

una buona acidità aromatica completata da sentori di 

agrumi e frutti rossi.

Sweet, with a nice note of toasted and milk chocolate, a 

good aromatic acidity completed by hints of citrus and 

red fruits.

StrongForte

0

Rapporto di assaggio Tasting report
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